
<  A la carte  > 
ア・ラ・カルト  

 
本日の鮮魚又は御肉のカルパッチョ( Today of fish or meet carpaccio )  1,000 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  
シェフのオリジナルテリーヌ	 サラダ添え ( Today of terrine with salad ) 1,300 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  
炙り鮮魚のサラダ仕立て  ( Grilled fish salad )   1,500 
	 	 	 	 	 	 	 	  
スペイン産ハモンセラーノとオリジナルサラダ    1,300 

( Spanish uncured ham original salad ) 
 
シェフの気まぐれサラダ  ( Assorted chef salad )   1,200 
	 	 	 	 	 	 	 	  
シェフの気まぐれコロッケ ( Assorted chef croquette )   1,200 
	 	 	 	 	 	 	  
日替り自家製スモーク  ( Assorted smoked food )   1,500 	  
	 	 	 	 	 	 	 	  
地鶏肉のハーブスパイスグリル	 サラダ仕立て    1,500	  

( Grilled spicy chicken with salad ) 
 
本日の鮮魚のポアレ	 漁師風 ( Sautéed fishes fisherman’s )   2,000 
	 	 	 	 	 	 	 	  
熟成近江牛の炙り	 本わさび添え ( Grilled OHMI beef with WASABI )  3,000 
	 	 	 	 	 	 	 	  
 
 

<  Low Oil   Low Salt  >  
オイルと塩の控えめメニュー 

 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	

温野菜プレート	 	 	 ( Assorted warm vegetables )	 	 1,000 
	 	 	 	 	 	 	 	  
本日の鮮魚の昆布風味焼き ( Grilled fishes with seaweed )  1,500 
	 	 	 	 	 	 	 	  
シーフードとフルーツのサラダ ( Seafood and fruit salad )   1,500 
	 	 	 	 	 	 	 	  
コンソメしゃぶしゃぶ（御魚または御肉）     2,000 
	 	 	 	 	 	 	 	     ( Consomméclear soup “SHABU SHABU” fish or meet ) 
 
具沢山の牛テールスープ仕立て ( Oxtail soup )    1,800 
 



	 	 	 	 	 	 	 	 	  

<	 Others	 > 
 
エスカルゴココット  ( Cocotte escargot )   1,000 
 
チーズフォンデュ  ( Cheese fondue )    1,000 
 
ラクレット   ( Grilled raclette cheese )   1,000	 	    
          	  
チーズ各種   ( Assorted choice of cheese )     500 ~ 
 
自家製炙り干物   ( Assorted grill dried food )     800	  
 
本日のココット料理  ( Today of cocotte food )     800 
 
自家製ピクルス   ( Assorted pickles )     500 ~ 
 
スペイン産生ハム  ( Spanish uncured Ham )     800 
 


